SEMAINE 14

MENU SCOLAIRE
PRESENCE DES ALLERGENES IDENTIFIES
Affichage suivant le décret n® 2015-447 du 17 avril 2015 relatif a 'information des consommateurs sur les allergénes.

La collectivité n’est nas en mesure
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Lundi ler Avril 2024

DEJEUNER

Mardi 2 Avril 2024

DEJEUNER |Salade de betteraves

Ravioli aux légumes
Fromage blanc nature* BIO

Pomme* AOP
Flate

Mercredi 3 Avril 2024

Mercredi 3 Avril 2024

DEJEUNER ]Salade de riz a | emmental
Saucisse de Toulouse
X X

Aiguillettes de blé et carottes panées (s/v)
Chou fleur béchamel

Yaourt aromatisé BIO
Flate

GOUTER Jus d orange
Emmental* BIO
X

Flate

Jeudi 4 Avril 2024

DEJEUNER |Salade verte

Poisson pané aux céréales
Quartier de citron jaune

Semoule au beurre BIO
Comté* AOP

Brownie
Flate

Vendredi 5 Avril 2024

DEJEUNER [Carottes rapées
Paupiette de veau a la sauce forestiere X
X X X X

Paupiette du pécheur (s/v)

Lentilles durables
Yaourt au lait de brebis/chévre Bio

Banane* BIO
Flate

(s/v)Substitut sans viande.
Rappel : le contenu des menus n'est pas contractuel et des modifications peuvent étre effectuées.

Les plats sont susceptibles de contenir des traces d'allergenes.
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