 SEMAINE 32

L'équipe de la cuisine centrale vous propose

Lundi 5 Aolit 2024 DEJEUNER

Melon Charentais
Macaronis a la bolognaise
Macaroni au poisson (s/v)
Emmental* BIO g’
Nectarine Régional (B0,
Flite

T — G6OUTER Compote berlingot
Tarte au flan
Mardi 6 Aolit 2024 DEJEUNER Taboulé BIO

Aiguillette de colin panée
Epinards a la béchamel
Yoaurt aromatisé BIO
Abricot

Flite

G6OUTER Jus de pomme
Pate d tartiner
Fliite
Mercredi 7 Aolit 2024 DEJEUNER Salade verte d la fétc

Ré&ti de veau fagon Orloff
Poisson pané aux céréales (s/v)
Pommes noisettes

Créme dessert lactée a la vanille
Flite

Emmental

Jus d orange

Flite

Jeudi 8 Aolit 2024 ) D‘EJ’EUNER Bdtonnets de légumes crus a la sauce blanche
. A £ _/®._  Jambon blanc o
o Wil EEE, e ol
! | " Salade de lentilles
M | Camembert* BIO  (gi0 "
: Pastéque %
Flite .
G6OUTER Candy'up a la fraise
Bdton de chocolat
Madeleine
DEJEUNER Tomate & la croque au sel

Vendredi 9 Aoiit 2024

Filet de poulet froid
Roulé de kamaboko (s/v)
Salade de riz

Glace thé péche

Fllte

Fromage pick et croc

*Aide UF a destination des écoles

(s/v) Substitut sans viandes
Rappel : le contenu des menus n'est pas contractuel.

Des modifications peuvent étre effectuées sur ces menus

et les origines des viandes.
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