SEMAINE 32

TYPE PLAT

MENU SCOLAIRE

Sulfureux et
Sulfites
Arachide et
Produits & base
‘arachides
Crustacés et
Produit & base de

Anhydrides
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PRESENCE DES ALLERGENES IDENTIFIES
Affichage suivant le décret n® 2015-447 du 17 avril 2015 relatif a 'information des consommateurs sur les allergénes.

La collectivité n’est nas en mesure

Céler et produits

base de céleri

Céréales
contenant dy
Gluten
Fruits 3 coque -
Amande Noisette

Noix Pistache

: Graines de
Sésame e proquits

a base de sésame

Mollusques
Produits 3 base ge
Moutarde et
Produits & base g
Mmoutarde
base d'oeyfs
abase de

0issons

mollusques
Poisson et produits

Lupin et produits 3
base de lupin
Oeufet produits 3
Soja et produits 3
base de soja

Lundi 5 Aot 2024

Melon Charentais

DEJEUNER

X

x| X

Macaronis a la bolognaise

Macaroni au poisson (s/v)

Emmental* BIO
Nectarine Régional

GOUTER

Flate
Compote berlingot

Tarte au flan

Mardi 6 Aodt 2024

DEJEUNER

Taboulé BIO

x| X

Aiguillette de colin panée
Epinards a la béchamel

GOUTER

Yaourt aromatisé BIO
Abricot

Flate
Jus de pomme

Pate a tartiner
Flate

Mercredi 7 Aot 2024

DEJEUNER

GOUTER

Salade verte a la féta
R6ti de veau fagon Orloff

X[ X[ X

Poisson pané aux céréales (s/v)
Pommes noisettes

Creme dessert lactée a la vanille
Flate

Emmental
Jus d orange

Flate

Jeudi 8 Ao(t 2024

DEJEUNER

GOUTER

Batonnets de légumes crus a la sauce blanche

Jambon blanc
CEuf dur (s/v)

Salade de lentilles

Camembert* BIO

Pasteque

Flate

Candy'up a la fraise

Baton de chocolat
Madeleine

Vendredi 9 Ao(t 2024

DEJEUNER

GOUTER

Tomate a la croque au sel

Filet de poulet froid

Roulé de kamaboko (s/v)
Salade de riz

Glace thé péche
Flate

i nmninimun

Fromage pick et croc
Jus d orange

Abricot

te maison composee dhuile, de sel, de vinaiare et de

(s/v)Substitut sans viande.
Rappel : le contenu des menus n'est pas contractuel et des modifications peuvent étre effectuées.

Les plats sont susceptibles de contenir des traces d'allergenes.

Toutes Ies crudiies ou salades cOmpOsees 1abriquéees dans Nos CUISINes centrales Ne Sont pas assalsonnees. L assaisonnement est eleciue sur chagque restaurant avec de 1a vinaigre
moutarde. Contenant les allergénes Moutarde, Anhvdrides sulfureux et Sulfites.
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