MENU SCOLAIRE
PRESENCE DES ALLERGENES IDENTIFIES
Affichage suivant le décret n® 2015-447 du 17 avril 2015 relatif a 'information des consommateurs sur les allergénes.
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Gluten
mollusques
Moutarde et

Produits & base g
Mmoutarde
base d'oeyfs
abase de
0issons

Soja et produits 3

base de soja

Fuits & cogue -
Poisson et produits

Céréales
: Graines de
Sésame et prodjs
Mollusques et
produits & base de
Oeufet produits 4

contenant dy
Lupin et produits 3
base de lupin

Sulfites
Arachide et
Produits 4 basg
‘arachides
Crustacés et
produit 4 base de
base de céleri
Amande Noisette
Noix Pistache
abase de sésame

d
Céleri et produits 3

Sulfureux et

Anhydrides

XX

SEMAINE 33 TYPE PLAT
Lundi 12 Aolt 2024 DEJEUNER |Salade verte aux croltons
Pizza BIO fromages
Salade de haricots verts
Fromage blanc a la vanille BIO
Brisures d'ananas au sirop
Flate X
GOUTER Jus de pomme
Beignet fourré au chocolat X
DEJEUNER JTomate a la croque au sel
Saucisse de Toulouse
Omelette (s/v)
Petits pois au jus X X
Yaourt aromatisé BIO
Péche jaune
Flate X
GOUTER Compote berlingot
Confiture
Flate X
DEJEUNER |Pastéque
Parmentiére de poisson maison X X
Kiri
Compote pomme
Flate X
GOUTER Candy'up au chocolat
Nectarine Régional
Gateau aux pépites de chocolat X

Mardi 13 AoGt 2024

Mercredi 14 Ao(t 2024

Jeudi 15 Aolt 2024

Vendredi 16 Aot 2024

Toutes les crudités ou salades composées fabriquées dans nos cuisines centrales ne sont pas assaisonnées. L'assaisonnement est effectué sur chaque restaurant avec de la vinaigrette maison composée d'huile, de sel, de vinaigre et de
moutarde. Contenant les alleraénes Moutarde, Anhydrides sulfureux et Sulfites.

m. s,
# Buretaln

(s/v)Substitut sans viande.
Rappel : le contenu des menus n'est pas contractuel et des modifications peuvent étre effectuées.

Les plats sont susceptibles de contenir des traces d'allergenes.



