MENU SCOLAIRE
PRESENCE DES ALLERGENES IDENIIFIES

Affichage suivant le décret n® 2015-447 du 17 avril 2015 relatif a 'information des consommateurs sur les allergénes.

La collectivité n’est nas en mesure
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SEMAINE 09 TYPE PLAT
Lundi 26 Février 2024 DEJEUNER |Salade de betteraves
Lasagnes au saumon X
Comté* AOP
Poire* BIO
Flate X
X
X

DEJEUNER |Oeuf dur mayonnaise
Noix de joue de boeuf a la provengale

Omelette (s/v)

Haricots verts persillés BIO

Riz au lait vanille Local BBC
Flate X

DEJEUNER |Pamplemousse au sucre

Chicken wing rbti nature

Poisson au court bouillon (s/v) X X

Frite de patate douce

Yaourt aromatisé
Flate X

Mercredi 28 Février 2024 GOUTER Jus de pomme

Confiture
Flate X

DEJEUNER |Carottes rapées
Filet de saumon persillé au basilic
X X

Purée de petis pois
Gouda BIO

Orange* BIO

Flate X
Velouté de légumes aux croutons X X
Gratin d'auphinois aux beaufort AOP X
Yaourt nature* BIO

Tarte au chocolat X
Flate X

Mardi 27 Février 2024

Mercredi 28 Février 2024

Jeudi 29 Février 2024

DEJEUNER

Vendredi 1 Mars 2024

Mgt
# Buretaln

(s/v)Substitut sans viande.
Rappel : le contenu des menus n'est pas contractuel et des modifications peuvent étre effectuées.

Les plats sont susceptibles de contenir des traces d'allergenes.



