
SEMAINE 12 TYPE PLAT
Lundi 18 Mars 2024 DEJEUNER Salade verte au maïs

Cordon bleu de dinde
Nuggets de poisson (s/v)
Printanière de légumes
Liégeois chocolat
Flûte

Mardi 19 Mars 2024 DEJEUNER Radis au beurre
Blanquette de veau à l ancienne
Poisson au court bouillon (s/v)
Beignets de chou fleur
Comté* AOP
Pomme* AOP
Flûte

Mercredi 20 Mars 2024 DEJEUNER Tarte à la tomate
Risotto aux champignons
Camembert* BIO
Banane* BIO
Flûte

GOÛTER Jus de pomme
Confiture
Flûte

Jeudi 21 Mars 2024 DEJEUNER Salade Niçoise
Filet de saumon persillé au basilic et sa sauce béarnaise
Petits pois BIO
Petit suisse
Kiwi* BIO
Flûte

Vendredi 22 Mars 2024 DEJEUNER Pâté de campagne BIO
Tomates en vinaigrette (s/v)
Gratin de pommes de terre Savoyard au jambon
Gratin de pommes de terre et poisson savoyard (s/v)
Fromage blanc nature* BIO
Salade d'orange à la canelle et vanille
Flûte

L'équipe de la cuisine centrale vous propose

*Aide UE à destination des écoles

(s/v) Substitut sans viandes 
Rappel : le contenu des menus n'est pas contractuel.
Des modifications peuvent être effectuées  sur ces menus
et les origines des viandes.


