
SEMAINE 40 TYPE PLAT
Lundi 30 Septembre 2024 DEJEUNER Salade verte aux croûtons

Saucisse durable de Toulouse
Nuggets de blé (s/v)
Aligot de l'Aubrac BBC
Fromage blanc nature* BIO
Figue fraîche
Flûte

Mardi 1 Octobre 2024 DEJEUNER Oeuf dur mayonnaise
Escalope de poulet à la sauce suprème
Poisson au court bouillon (s/v)
Haricots verts persillés  BIO
Edam BIO
Tarte au chocolat
Flûte

Mercredi 2 Octobre 2024 DEJEUNER Tomates en vinaigrette
Noix de joue de boeuf à la provençale
Omelette (s/v)
Duo de brocolis et de pommes de terre
Yaourt aromatisé BIO
Pomme* AOP
Flûte

GOÛTER Compote berlingot
Bâton de chocolat
Madeleine

Jeudi 3 Octobre 2024 DEJEUNER Salade de riz
Saucisse végétale
Ratatouille BIO
Yaourt au lait de brebis/chèvre BIO
Compote pomme vanille
Flûte

Vendredi 4 Octobre 2024 DEJEUNER Carottes râpées
Pavé de poisson à la sauce armoricaine
Beignets de chou fleur
Camembert* BIO
Prune rouge
Flûte

L'équipe de la cuisine centrale vous propose

*Aide UE à destination des écoles

(s/v) Substitut sans viandes 
Rappel : le contenu des menus n'est pas contractuel.
Des modifications peuvent être effectuées  sur ces menus
et les origines des viandes.


