L'équipe de la cuisine centrale vous propose

™ AN

SEMATNE 38' TYPE PLAT

Lundi 16 Septembre 202;/ DEJEUNER Tarte a la tomate
7 "7 Les wg Chilivégétarien

Z - fmma_ges @_39 Yaourt au lait de brebis/chévre Bic

5

7o de chévre Gateau de miel artisanal
\J Fllte
Mardi 17 Septembre 2024 DEJEUNER Salade verte aux croltons P
Saucisse durable de Toulouse >
Acras de morue (s/v) \gﬁ%‘f

Aligot de |I' Aubrac BBC
Raisin chasselas de Moissac* AOC
Flite
Mercredi 18 Septembre 2024 DEJEUNER Salade de pates tricolores

AY 4 Sauté d'agneau aux petits légumes
@9 Poisson pané (s/v)

Petits pois BIO
Yaourt aromatisé Y 4
Salade de fruits BIO @
Flite
G6OUTER Petit yoco a boire
Pate a tartiner
Flite
Melon Charentais
Filet de hoki aux cdpres
Semoule au beurre
Comté* AOP
Compote pomme fraise
Flite
Vendredi 20, Septembre 2024 DEJEUNER Tomate & la croque au sel
(,‘ g % . Gratin chou fleur au jambon

W m eI Chou fleur et poisson pané (s/v)
7 S ,‘r';' PO Liégeois vanille caramel
{ { wk ’"Q —
Pomme* AOP

1At i s «
"' g __b . 5 e
%& Fllte

%

(s/v) Substitut sars vl‘andes Le s
Rappel : le contenu des menus n'est pas contractuel. t =
Des modifications peuvent étre effectuées sur ces menus Ure QLn

et les origines des viandes. 1o -mwretoinfe




