MENU SCOLAIRE
PRESENCE DES ALLERGENES IDENTIFIES
Affichage suivant le décret n® 2015-447 du 17 avril 2015 relatif a 'information des consommateurs sur les allergénes.

La collectivité n’est nas en mesure
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SEMAINE 36 TYPE PLAT
Lundi 2 Septembre 2024 DEJEUNER |Salade verte aux croltons
Croquette au fromage
Coquillettes au fromage
Mousse au chocolat artisanale
Pomme du Limousin* AOP
Flate
Mardi 3 Septembre 2024 DEJEUNER |[Concombres a la sauce blanche
Dos de colin meuniére X
X

Purée de pommes de terre
Emmental* BIO
Pastéque
X
X

X|X| X

X
X

Flate

GOUTER Samos
Jus de pomme
Flate X
DEJEUNER [Salade de tomates a la féta

Aiguillettes de blé et carottes panées X X

Quartier de citron jaune
Pommes noisettes
lle flottante

Jeudi 5 Septembre 2024

x

Flate

Flate
Mercredi 4 Septembre 2024 DEJEUNER |Taboulé BIO
Omelette X
Epinards a la béchamel
Yaourt fermier a la vanille
X
[ X ]

XX X| X<

DEJEUNER |Crépe au fromage
Escalope de poulet aux oignons X

Poisson pané (s/v)
Ratatouille BIO

Prune rouge Régional
Flate X

Vendredi 6 Septembre 2024
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(s/v)Substitut sans viande.
Rappel : le contenu des menus n'est pas contractuel et des modifications peuvent étre effectuées.

Les plats sont susceptibles de contenir des traces d'allergenes.



