MENU SCOLAIRE
PRESENCE DES ALLERGENES IDENTIFIES
Affichage suivant le décret n® 2015-447 du 17 avril 2015 relatif a 'information des consommateurs sur les allergénes.

La collectivité n’est nas en mesure
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SEMAINE 38 TYPE PLAT
Lundi 16 Septembre 2024 DEJEUNER [Tarte a la tomate
Chilli végétarien
Yaourt au lait de brebis/chévre Bio
Gateau de miel artisanal
Flate
X

DEJEUNER |Salade verte aux croltons
Saucisse durable de Toulouse
X

Acras de morue (s/v)

Aligot de I'Aubrac BBC

Raisin chasselas de Moissac* AOC
Flate

DEJEUNER |Salade de péates tricolores

Sauté d'agneau aux petits Iégumes X

Poisson pané (s/v)

Petits pois BIO

Yaourt aromatisé

Salade de fruits BIO

Flate

GOUTER Petit yoco a boire

Pate a tartiner X

Flate X

X[ >

Mardi 17 Septembre 2024

XX XX

Mercredi 18 Septembre 2024

Jeudi 19 Septembre 2024 DEJEUNER |Melon Charentais
Filet de hoki aux capres X
X

Semoule au beurre
Emmental*BIO
Compote pomme fraise

Flate

DEJEUNER |Tomate a la croque au sel
Gratin chou fleur au jambon

Vendredi 20 Septembre 2024

x
X

Chou fleur et poisson pané (s/v)
Liégeois vanille caramel
Pomme* AOP

Flate

mquto'm

acalo-mwretain.fr

(s/v)Substitut sans viande.
Rappel : le contenu des menus n'est pas contractuel et des modifications peuvent étre effectuées.

Les plats sont susceptibles de contenir des traces d'allergenes.



