L'équipe de la cuisine centrale vous propose
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SEMAINE 1 TYPE ‘ *PLAT

Lundi 30 Décembre 2024 DEJEUNER Saucisson cuit al ail
Thon mayonnaise (s/v)
Blanc d encornet a la sauce armoricaine

/
~ Riz basmati BIO
=
o
i
r

' s Tartare nature ~ ’6

Clémentine
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Barre de céréales au chocolaf
Pomme e
Mardi 31 Décembre 2024 DEJEUNER Oeuf dur mayonnaise i
\ Merguez végétale v
Y = Petits pois au jus o
J/ : 6 Salade de fruits - ’&
~ } e Flite b f
M GOUTER Compote berlingot U :
Madeleine
Bdton de chocolat
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Jeudi 2 Janvier 2025 DEJEUNER Salade de mdis

Potée aux choux et a la saucisse &
Potée de chou au poisson (s/v)

Yaourt nature ( M "

Tarte aux pommes
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'M GOUTER Candy'up & la fraise
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Clémentine o L‘_
Vendredi 3 Janvier 2025 DEJEUNER Salade verte Low
\ Réti de dinde poélé au jus v - Ba
\ __ Dos de colin meuniére (s/v) 5 a
,‘& Frites au four ; ¢
/ L 4 Orange \ v
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*Aide UE a destination des écoles o

(s/v) Substitut sans viandes

Rappel : le contenu des menus n'est pas contractuel. m LG 8GGIC
Des modifications peuvent étre effectuées sur ces menus ure toLn

et les origines des viandes. s stk



