L'équipe de la cuisine centrale vous propose
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Mardi 15 Juillet 2025 DEJEUNER Salade de concombres et ciboulette
Raviolis bolognaise a la sauce fomate
Raviolis au saumon (s/v)
Camembert
Compote pomme vanille
Flite
6OUTER Candy'up au chocolat
Confiture
Pancake
Taboulé

Mercredi 16 Juillet 202_.5
Repas Froid

DEJEUNER

Pizza aux 4 fromages
Salade de haricots verts
Petit suisse

Melon Charentais

Flite

6OUTER Jus d orange
R Tarte au flan
Jeudi 17 Juillet 2025 DEJEUNER Tartare de tomates
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6OUTER

Merguez grillée
Merguez végétale (s/v)
Potato pops

Mimolette

Abricot

Fllte

Candy'up a la vanille
Nectarine Régional
Cookie

Vendredi 18 Juillet 2025

DEJEUNER

Salade verte
Omelette
Coquillettes au fromage

Pasteque
!“i ?

Brookie

Flite

Samos

Jus de pomme
Flite

*Aide UE a destination des écoles

(s/v) Substitut sans viandes

Rappel : le contenu des menus n'est pas contractuel.

Des modifications peuvent étre effectuées sur ces menus

et les origines des viandes.
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