L'équipe de la cuisine centrale vous propose
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SEMAINE 20 TYPE PLAT

Lundi 12 Mai 2025 DEJEUNER Taboulé
e <N\ Emincé de porc au caramal
g/ \'joj/ Filet de hoki au basilic (s/v)

Modifs menus €

Carottes persillées
Demi poire au chocolat
Flite

Mardi 13 Mai 202E

DEJEUNER

JOUR DE GREVE :
Un repas chaud (haricots verts, lasagne au saumon, fruit et/ou laitage) ou un repas
froid (taboulé végétarien, tarti'thon, tartinable tomate basilic, biscuit céréalier,
créme au chocolat) sera distribué si la structure est ouverte.

Nous ne pouvons garantir les allergénes pour ces repas.

Mercredi 14 Mai 202E DEJEUNER Carottes rdpées
Poisson pané

Pates multicolores au beurre

Brie portion @ @
BI( -

Compote pomme BIO
Flite

DEJEUNER

Salade de riz
Omelette
Epinards d la béchamel \/f( [ ¢
Yaourt nature* BIO VE(’HAKIEN S
Beignet fourré a la framboise >4
Flite .

Salade de concombres BIO
Poulet & | ananas

Aiguillettes de blé et carottes panées (s/v)
Jardiniere de légumes

Edam BIO
Cerise @
Fllte
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(s/v) Substitut sans viandes

Rappel : le contenu des menus n'est pas contractuel.

Des modifications peuvent étre effectuées sur ces menus
et les origines des viandes.
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