L'équipe de la cuisine centrale vous propose
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SEMAINE 21 TYPE °°  PLAT

Lundi 19 Mai 2025 Salade de tomate d la mozzarellc
- Saucisse de francfort
Saucisse végétale (s/v)
Purée d artichauts
Salade de fruits frais
Flite
Mardi 20 Mai 202F DEJEUNER Salade de lentilles
So'r I'y laisse de dinde au curry
\..“c Omelette (s/v)
Courgettes braisées

Emmental* BIO BIQ
Eclair au chocolat '
Fliite
Mercredi 21 Mai 202F DEJEUNER Salade verte
ke ‘...\ Sauté de boeuf strogonoff

\‘* ./ Filet de hoki au basilic (s/v)
Pommes noisettes
v ﬁ Yaourt aromatisé B %
v Kiwi 2
_— Flite
G6OUTER Jus de pomme
Confiture
Flite
DEJEUNER Oeuf dur mayonnaise
- Torti au pesto (plat complet)
Petit suisse ]
Banane* BIO (Bl
Flite
DEJEUNER Salade de mais
Pavé de poisson et sa rouille maison b ,\Q;' e
' Fricassée de légumes ; oA
;é__., Fromage blanc nature* BIO @
Ananas frais ,
e Flite

Jeudi 22 Mai 2025
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*Aide UF a destination des écoles
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(s/v) Substitut sans viandes *FGLO
Rappel : le contenu des menus n'est pas contractuel. t
Des modifications peuvent étre effectuées sur ces menus Ure Q

et les origines des viandes. 1o -mwretoinfe




