L'équipe de la cuisine centrale vous propose
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SEMAINE 10 TYPE PLAT I
Lundi 3 Mars 2025 DEJEUNER Salade piemontaise & I oeuf Nt S
e - Omelette § e
‘ . % P e Ratatouille BIO Bio >
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e ompote pomme vanille

' Flite 1
AN ~rdi 4 Mare 2025 DEJEUNER Salade salsa
/ Le bal masqué des macaroni au jambon

‘ . ‘ &; = Le bal masqué des macaroni au poisson (s/v)
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DEJEUNER Fleurettes de chou fleur sauce cocktail

Mercredi 5

Paupiette de veau a la sauce forestiere
Paupiette du pécheur (s/v)
Flageolets verts j
Fromage blanc aromatisé R
Flite “jj
6OUTER Jus d orange
Pate a tartiner
Flite

Jeudi 6 Mars 2025 DEJEUNER Carottes rdpées
&g & Noix de joue de porc confite
Eh s L Poisson au court bouillon (s/v)
‘ t _ Beignets de chou fleur
& (. Camembert* BIO o
/ WA Clémentine* BIO Bio
Flite
Vendredi 7 Mars 2025 DEJEUNER Velouté de légumes
Raviolis au saumon
BiO  Fromage blanc nature* BIO
Banane* BIO
Flite
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(s/v) Substitut sans viandes Le s
Rappel : le contenu des menus n'est pas contractuel. t s
Des modifications peuvent étre effectuées sur ces menus Ure QLn

et les origines des viandes. soaw -rrreltoia e




