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SEMAINE 12 TYPE PLAT

Lundi 17 Mars 2025 DEJEUNER Salade verte a | Emmental
Boulette de boeuf savoyarde
Boulette sarasin lentille & la sauce tomate (s/v)
Semoule au beurre

Liégeois chocolat
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Salade piemontaise a |'oeuf v ",
Nuggets de poisson N
Petits pois au jus

Mardi 18 Mars 202F
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Kiwi > Modif du 1403
Flite

Pomelos

Blanquette de veau a | ancienne 4""\

Poisson au court bouillon (s/v)
Beignets de chou fleur
Yaourt aromatisé Y
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Pate a tartiner
Boudoir

Jeudi 20 Mars 2028 DEJEUNER

JOUR DE GREVE : \—’7
Un repas chaud (haricots verts, lasagne au saumon, biscuit céréalier,
créme au chocolat) ou un repas froid (taboulé végétarien, tarti'thon,

tartinable tomate basilic, biscuit céréalier, créme au chocolat) sera
distribué si la structure est ouverte.
Nous ne pouvons garantir les allergénes pour ces repas.

Vendredi 21 Mars 202E DEJEUNER Soupe de carottes et patates douces

Cannelloni ricotta épinards ®
/ Nelw\égfdmm

Fromage blanc aux éclats de galette
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titut sans viandes

el : le contenu des menus n'est pas contractuel. m L E t - gy
Des modifications peuvent étre effectuées sur ces menus Ure QLn

et les origines des viandes. 1o -mwretoinfe




