L'équipe de la cuisine centrale vous propose
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SEMAINE 34 TYPE PLAT
Lundi 17 Aoiit 2026 DEJEUNER Salade verte
Cheeseburger
% Fishburger (s/v)
\.gﬁ" Potatoes <% -
o o . - Yaourt aromatisé BIO [0 c ?%
/-‘t- ! Nectarine Régional 2
Flate BIO - '
6OUTER Jus de pomme 3

Beurre et confiture w%
Flite BIO NP

DEJEUNER Pasteque

Chicken wing roti nature

Poisson a la mayonnaise (s/v)
= Blé en salade

' Fromage blanc nature* BIO
Framboise BIO
Flite BIO
. GOUTER Compote berlingot
Menu led Nectarine* BIO
Cake rocher aux fruits confits

Mercredi 19 Aolit 2026 DEJEUNER Salade piemontaise a |'oeuf

Flan aux petits légumes
.~ Ratatouille
1) Fromage blanc da la fraise BIO

Péche Régional e,
Flite BIO 7 d

Emmental* BIO
Jus d orange
Abricot
Batonnets de légumes crus a la sauce blanche
Poisson & la mayonnaise
Pétes en salade
Edam BIO
Eclair au chocolat
Flite BIO
GOUTER Yaourt d boire

Pasteque

Biscuit céréalier
Vendredi 21 Aolit 2026 DEJEUNER Tomate d la croque au sel
Merguez grillée
Poisson pané (s/v)
Pommes Chips

Sucette raffrdichissante fs

Nectarine Régional | i Y,

Fldte BIO - iy
GOUTER Petit yoco a boire =

Brownie

Compote abricot

*Aide UE a destination des écoles

(s/v) Substitut sans viandes
Rappel : le contenu des menus n'est pas contractuel. LG QGGLO
Des modifications peuvent étre effectuées sur ces menus L ure tQLn

et les origines des viandes. s rruretoun fr




