L'équipe de la cuisine centrale vous propose
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SEMAINE 32 TYPE PLAT
Lundi 3 Aolit 2026 DEJEUNER Melon Charentais =W
A-—'\ Macaronis a la bolognaise X :
g7z ‘m‘ée Macaroni au poisson (s/v)

BOVINE
FRANCAISE

Y

Emmental* BIO ”
Fruits au sirop

FlGte BIO

Compote berlingot
Gaillardise abricots
Pomme

Modif du $1/07

DEJEUNER

@&
&

Salade de riz
Feuilleté au saumon
Petits pois au jus

6OUTER

glo Yaourt aromatisé BIO
Abricot
Fliite BIO
Jus de pomme T
g Pdate & tartiner
Q.'J e -’ ‘ Gdteau au fromage blanc
Mercredi b Aolit 2026 DEJEUNER Salade verte a la féta
-4(_> Saucisse de Toulouse
\#&’}«%“r‘s’ Saucisse végétale (s/v)
" Pommes hoisettes
Créme dessert lactée a la vanille
6OUTER ;t: Z iifn : -‘2‘3‘ @
ge ' -
Emmental* BIO Blo h& W
Melon jaune
Flite BIO
DEJEUNER Batonnets de légumes crus a la sauce blanche

Tortilla pommes de terres oignons
Salade de lentilles  Menu Froid
Camembert .
Pastéque BIO BiO
Flite BIO

Candy'up au chocolat
Beurre et confiture
Flite BIO

Vendredi 7 Aolit 2026 DEJEUNER

GOUTER

@
ey

Salade de tomate a la mozzarella
Filet de poulet froid
Thon mayonnaise (s/v)
Pommes de terre froides
Sucette rafraichissante
Fliite BIO

Fromage pick et croc

*Aide UE a destination des écoles

(s/v) Substitut sans viandes

Rappel : le contenu des menus n'est pas contractuel.

Des modifications peuvent étre effectuées sur ces menus
et les origines des viandes.
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