L'équipe de la cuisine centrale vous propose

Y \/acawces

SEMAINE 31 PLAT
Lundi 27 Juillet 2026 DEJ'EUNER Pasteque
Pétes carbonara
AL 4
jr‘%% Macaroni au poisson (s/v)
‘.,33_'{:,1 -‘:Efﬂ Yaourt aromatisé )
- Compote pomme )]
@ Flite BIO \ ;
600TER e Yaourt a boire : e
Melon Charentais &
é Galette St Michel BIO

Mardi 28 J'mllet 2026 DEJEUNER Champignons de Paris a la Grecque
g Filet de poulet froid
Poisson a la mayonnaise (s/v)
Pommes de terre froides
& Chaussée aux moines "
Nectarine* BIO d
e Menu Frol
60UTER Jus de pomme e
Béton de chocolat -
Madeleine . 0 ¢
Abricot s
DEJEUNER Salade Nigoise
Risotto de petits pois au parmesan (plat complet)
Coulommiers
Salade de fruits &:‘“\ s
e Fl(ite BIO " = .
60UTER Jus d orange B o
Brownie
Péche jaune
Jeudi 30 Juillet 2026 DEJEUNER Salade boulgour lentilles corail et cranberries
Roulé de kamaboko
m Chaud I Fmid Haricots verts persillés
\ — Leerdammer
\\ Tarte aux pommes BIO
s Flite BIO
i R GOUTER = .. Compote berlingot Y
B : o g Pastéque \b
Cake moelleux tuy
Vendredi 31 Juillet 2026 DEJEUNER Salade de concombres
; Réti de dinde froid
Omelette (s/v)

Salade de lentilles
Babybel

i Sucette rafrdichissante
Liard Menu FfOld Flite BIO

60UTER Candy'up a la vanille e

'}.‘ Pate a tartiner F‘
= , Nectarine Ly
; G

Flite BIO

Mercredi 29 Juillet 2026

*Aide UE a destination des écoles

(s/v) Substitut sans viandes Le P
Rappel : le contenu des menus n'est pas contractuel. t -k
Des modifications peuvent étre effectuées sur ces menus Ure OLn

et les origines des viandes. s -rrureboin



