
SEMAINE 25 TYPE PLAT
Lundi 15 Juin 2026 DEJEUNER Salade verte aux croûtons

Saucisse de Toulouse au fromage
Saucisse végétale (s/v)
Purée de courgettes
Gouda BIO
Choco trésor
Flûte BIO

Mardi 16 Juin 2026 DEJEUNER Salade de concombres
Œuf dur
Salade de penne au gaspacho
Yaourt au lait de brebis/chèvre Bio
Pêche Régional
Flûte BIO

Mercredi 17 Juin 2026 DEJEUNER Carottes rapées
Rôti de boeuf froid à la sauce ketchup
Omelette BIO (s/v)
Frites de patate douce
Emmental* BIO
Melon Charentais
Flûte BIO

GOÛTER Compote berlingot
Cake moelleux
Abricot

Jeudi 18 Juin 2026 DEJEUNER Salade de lentilles
Boulettes de bœuf à la sauce tomate
Boulettes sarrasin à la sauce tomate (s/v)
Haricots beurre persillés
Yaourt nature* BIO
Pastèque
Flûte BIO

Vendredi 19 Juin 2026 DEJEUNER Salade de perles marines
Tarte au thon
Salade de tomates
Cantal* AOP
Sorbet citron et fruits rouges
Flûte BIO

L'équipe de la cuisine centrale vous propose

*Aide UE à destination des écoles

(s/v) Substitut sans viandes 
Rappel : le contenu des menus n'est pas contractuel.
Des modifications peuvent être effectuées  sur ces menus
et les origines des viandes.


