L'équipe de la cuisine centrale vous propose
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SEMAINE 24 TYPE PLAT
Lundi 8 Juin 2026 DEJEUNER Salade alaska

Joue de boeuf a la provencale s/

M" Nuggets de blé (s/v) £

Carottes persillées
Yaourt aromatisé BIO

Nectarine* BIO Q‘-

Flite BIO
Mardi 9 Juin 2026 DEJEUNER Bdtonnets de Iégumes crus a la sauce blanche
_é__pg\ Steak haché
f=14 Paupiette de saumon (s/v)

l/ - Riz basmati cuit
@dJ Jﬁ 4 @ Tartare nature N
Melon jaune e }

Flite BIO
Mercredi 10 Juin 2026 DEJEUNER Tomates en vinaigrette
Filet de poulet froid =
CEuf dur (s/v) i
Salade boulgour lentilles corail et cranberries
Cantal* AOP SR
Abricot
Flite BIO
Yaourt a boire
Melon Charentais
Madeleine
Jeudi 11 Juin 2026 DEJEUNER Salade nigoise
Cordon bleu de saumon

@, Pepinette au bouillon de Iégumes . e
d, = Camembert* BIO éﬂ ‘\’
N Compote pomme vanille e
Flate BIO b
Vendredi 12 Juin 2026 WDEJEUNER Salade verte emmental Modif du O 4/.@

Fromage blanc nature* BIO
Tarte moelleuse aux abricots
Fliite BIO

eg‘dwu;em Tortilla pommes de ferre oignong
o Petits pois BIO >

o

(s/v) Substitut sans viandes o

. , ®GG <J
Rappel : le contenu des menus n'est pas contractuel. t
Des modifications peuvent étre effectuées sur ces menus Ure Q

et les origines des viandes. acaw -rrareloial




