L'équipe de la cuisine centrale vous propose
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SEMAINE 44 TYPE PLAT
Lundi 26 Octobre 2026 DEJEUNER Radis en rondelles ;(-d
M i & la bolognaise BI Blo <
A acaron{ ala 'oognalse o _
4»5 r - Macaroni au poisson (s/v) ~
JEE, vy BIO Edam BIO
. Wy Compote pomme vanille :
Flite BIO . ‘v
G6OUTER Jus de pomme : S
Beurre et confiture
Flite BIO
Mardi 27 Octobre 2026 DEJEUNER Velouté de légumes
. QU{che Ior‘r‘amle ( i
% b Quiche aux poireaux (s/v)
& :“. - 35 Salade verte
VA , -:"‘:;\~ -~ Yaourt aux fruits mixés
» S I ey Banane* BIO gio
) % sy~ Fldte BIO “*
) GOUTER Candy'up a la vanille
Madeleine J
Baton de chocolat
Mercredi 28 Octobre 2026 DEJEUNER Salade de concombres et ciboulette

Escalope de veau au jus

Poisson au court bouillon (s/v)
Printaniere de légumes

Fromage blanc faisselle

Sauce dessert aux fruits rouges

Flite BIO LR
Compote berlingot ,"y %
Cookie Q !
Kiwi jaune
Jeudi 29 Octobre 2026 DEJEUNER Salade de pousses d'épinards et dés de chevre
4L\ Noix de joue de porc confite
\.fmg,? Pané de blé a I'emmental et aux épinards (s/v)

~  Frites au four Modif du 27/10
Fromage blanc et miel ,

A Clémentine* BIO e BIO
N Fldte BTO Ao
oy M~ 600TER Emmental* BIO ;
)g%gg BlIO

Jus d orange
Flite BIO
Vendredi 30 Octobre 2026 DEJEUNER | Salade nigoise
~  Pavé de poisson et sa rouille maison
Carottes persillées locales
Coulommiers
Chou a la vanille
FlGte BIO
GOUTER Petit yoco & boire
Poire* BIO
Barre de céréales

Rapp&)'dfe YbrieFesHaH n Fe 7650555 contractuel.
Des modifications peuvent étre effectuées sur ces menus
et les origines des viandes.




