
SEMAINE 44 TYPE PLAT
Lundi 26 Octobre 2026 DEJEUNER Radis en rondelles

Macaroni à la bolognaise BIO
Macaroni au poisson (s/v)
Edam BIO
Compote pomme vanille
Flûte BIO

GOÛTER Jus de pomme
Beurre et confiture
Flûte BIO

Mardi 27 Octobre 2026 DEJEUNER Velouté de légumes
Quiche lorraine
Quiche aux poireaux (s/v)
Salade verte
Yaourt aux fruits mixés
Banane* BIO
Flûte BIO

GOÛTER Candy'up à la vanille
Madeleine
Bâton de chocolat

Mercredi 28 Octobre 2026 DEJEUNER Salade de concombres et ciboulette
Escalope de veau au jus
Poisson au court bouillon (s/v)
Printanière de légumes
Fromage blanc faisselle
Sauce dessert aux fruits rouges
Flûte BIO

GOÛTER Compote berlingot
Cookie
Kiwi jaune

Jeudi 29 Octobre 2026 DEJEUNER Salade de pousses d'épinards et dés de chèvre
Noix de joue de porc confite
Boulettes de sarrasin à la sauce tomate (s/v)
Frites au four
Clémentine* BIO
Flûte BIO

GOÛTER Emmental* BIO
Jus d orange
Flûte BIO

Vendredi 30 Octobre 2026 DEJEUNER Salade niçoise
Pavé de poisson et sa rouille maison
Carottes persillées locales
Coulommiers
Chou à la vanille
Flûte BIO

GOÛTER Petit yoco à boire
Poire* BIO
Barre de céréales au chocolat

L'équipe de la cuisine centrale vous propose

*Aide UE à destination des écoles
(s/v) Substitut sans viandes 
Rappel : le contenu des menus n'est pas contractuel.
Des modifications peuvent être effectuées  sur ces menus
et les origines des viandes.


