
SEMAINE 35 TYPE PLAT

Lundi 24 Août 2026 DEJEUNER Melon Charentais

Quiche lorraine

Tarte au fromage (s/v)

Salade de concombres

Yaourt gourde

Abricot

Flûte BIO

GOUTER Candy'up à la fraise

Cake 

Pêche* BIO

DEJEUNER Radis au beurre

Cuisse de poulet grillée

Dos de colin meunière (s/v)

Tartare de courgettes

Ile flottante

Flûte BIO

GOUTER Jus de pomme

Madeleine

Melon Charentais

Mercredi 26 Août 2026 DEJEUNER Tomates en vinaigrette

Boulettes de bœuf à la sauce tomate

Boulette sarasin (s/v)

Pepinette au bouillon de légumes

Gouda BIO

Pastèque BIO

Flûte BIO

GOUTER Yaourt à boire

Mini roulé à la fraise

Compote berlingot

Jeudi 27 Août 2026 DEJEUNER Salade de haricots verts

Blanc d encornet à la sauce armoricaine

Riz

Fromage blanc

Nectarine

Flûte BIO

GOUTER Jus d orange

Barre de céréales au chocolat

Nectarine Régional

Vendredi 28 Août 2026 DEJEUNER Salade verte aux croûtons

Rôti de dinde poêlé au jus

Pavé de poisson à la sauce tomate (s/v)

Jardinière de légumes

Brie portion

Muffin à la vanille

Flûte BIO

GOUTER Compote berlingot

Confiture beurre / Flûte bio

Aide UE à destination des écoles*
(s/v)Substitut sans viandes 

Rappel : le contenu des menus n'est pas contractuel.

Des modifications peuvent être effectuées.


