MENU SCOLAIRE
PRESENCE DES ALLERGENES IDENTIFIES
Affichage suivant le décret n® 2015-447 du 17 avril 2015 relatif a 'information des consommateurs sur les allergénes.
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SEMAINE 25 TYPE PLAT S s & w S 3 g g o] L 1%
Lundi 15 Juin 2026 DEJEUNER |Salade verte aux cro(tons X
Saucisse de Toulouse au fromage
saucisse végétale (s/v) X
M@ﬂF"@Aﬂ@N Frite de patate douce
Gouda BIO
Choco trésor X X X
Flate BIO X
Mardi 16 Juin 2026 DEJEUNER  ]Salade de concombres
CEuf dur X X X X
Salade de penne au gaspacho X X X X
Yaourt au lait de brebis/chévre Bio
X

Péche Régional

Flate BIO
DEJEUNER |Carottes rapées
R6ti de boeuf a la sauce ketchup
Omelette BIO (s/v)
Purée de courgettes
M@ﬂF"@Aﬂ@N Emmental* BIO

Melon Charentais

FlGte BIO X
GOUTER Compote berlingot
Cake
Abricot

DEJEUNER |Salade de lentilles
Boulettes de boeuf a la sauce tomate

Boulette sarasin sauce tomate (s/v)

Mercredi 17 Juin 2026

Jeudi 18 Juin 2026

Haricots beurre persillés
Yaourt nature* BIO
Pasteque
Flate BIO X
Vendredi 19 Juin 2026 DEJEUNER |Salade de perle marine X X X X X X X
Tarte au thon X X X

L

Salade de tomates

Cantal* AOP

Sorbet citron framboise

Flite BIO

Toutes les crudités ou salades composées fabriquées dans nos cuisines centrales ne sont pas assaisonnées. L'assaisonnement est effectué sur chaque restaurant avec de la vinaigrette maison composée d'huile, de sel, de vinaigre et de
moutarde. Contenant les alleraénes Moutarde, Anhydrides sulfureux et Sulfites.
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(s/v)Substitut sans viande.
Rappel : le contenu des menus n'est pas contractuel et des modifications peuvent étre effectuées.

Les plats sont susceptibles de contenir des traces d'allergenes.



