MENU SCOLAIRE
PRESENCE DES ALLERGENES IDENTIFIES
Affichage suivant le décret n® 2015-447 du 17 avril 2015 relatif a 'information des consommateurs sur les allergénes.
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Lundi 2 Novembre 2026 DEJEUNER |Taboulé X X
Tarte douceur automnale X X
Stracciatella a la Grec végétal X
Kiwi jaune
Flate BIO X
Mardi 3 Novembre 2026 DEJEUNER |Carottes rapées X
Blanquette de veau a | ancienne X
Tortilla pommes de terres oignons (s/v) X
Beignets de chou fleur X
Yaourt aromatisé BIO
Compote pomme vanille
Flate BIO X
Mercredi 4 Novembre 2026 DEJEUNER ]Salade de chou chinois a la sauce blanche X X
Sauté de porc au caramel X X
Saucisse végétale (s/v) X
Riz basmati
Camembert* BIO -
Banane* BIO
FlGte BIO X
Jus d orange
Tarte aux pommes X X
Jeudi 5 Novembre 2026 DEJEUNER ]Salde de radis noir sauce Cesear X X
Poisson pané aux céréales X X
Ratatouille BIO X
Gateau de miel artisanal X
Poire* BIO
Flate BIO X
Vendredi 6 Novembre 2026 DEJEUNER |Velouté de super Potiron X X
Nachos cheese X
Salade verte
Fromage blanc nature* BIO
Salade de fruits BIO
Flate BIO X
Toutes Ies crudiies ou salades COmposees Tabriquées dans Nos CUISINes centrales Ne sont pas assalsonnees. L assaisonnement est eNectué sur chaque restaurant avec de 1a vinaigrette maison composee d'huile, de sel, de vinaigre et de
moutarde. Contenant les alleraénes Moutarde, Anhydrides sulfureux et Sulfites.
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(s/v)Substitut sans viande.
Rappel : le contenu des menus n'est pas contractuel et des modifications peuvent étre effectuées.

Les plats sont susceptibles de contenir des traces d'allergenes.



