MENU SCOLAIRE
PRESENCE DES ALLERGENES IDENTIFIES
Affichage suivant le décret n® 2015-447 du 17 avril 2015 relatif a 'information des consommateurs sur les allergénes.
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SEMAINE 40 TYPE PLAT

Lundi 28 Septembre 2026 DEJEUNER [Salade verte a la mozzarella
Joue de boeuf a la provencale

Emincé de blé et pois chiche (s/v)
Rapé de pomme de terre
Fromage blanc nature* BIO
Compote pomme banane

Flate BIO X
DEJEUNER [Salade de penne et gaspacho
Saucisse durable de Toulouse label rouge
Dos de colin meuniére (s/v) X
Petits pois BIO
Emmental* BIO
Eclair au chocolat X
Flate BIO X
Salade de lentilles
Escalope de poulet crunchy X
Omelette (s/v)
Patate douce roti
Petit suisse
Raisin blanc de Grepiac
Flte BIO X
GOUTER Compote berlingot
Baton de chocolat
Madeleine X

<
x

Mardi 29 Septembre 2026

Mercredi 30 Septembre 2026 ~ DEJEUNER

Jeudi 1 Octobre 2026 DEJEUNER [Carottes rapées
X

Croque exquis
Julienne de légumes X
Yaourt végétal lait de coco

Banane* BIO
X

FlGte BIO

Vendredi 2 Octobre 2026 DEJEUNER [Batonnets de concombres sauce blanche
X

Pépite de poisson épinards
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Purée de courgettes
Edam BIO

Salade de fruits frais
X
fe maison composée d'huile, de sel, de vinaigre et de

FlGte BIO
Toutes Ies crudiies ou salades COmpOsees 1abriquéees dans Nos cuUISiNes centrales Ne sont pas assalsonnees. L assaisonnement est eNectue sur chagque restaurant avec de 1a vinaigre

moutarde. Contenant les allergénes Moutarde, Anhvdrides sulfureux et Sulfites.

(s/v)Substitut sans viande. m Le o
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Rappel : le contenu des menus n'est pas contractuel et des modifications peuvent étre effectuées.
Les plats sont susceptibles de contenir des traces d'allergenes.



